
【餐廳防疫規範】 
109年3月4日總務處經管組／健康中心訂定 

一、 定期督導餐飲廠商人員管理及適當防疫物資準備，提高消毒頻率，以利長

期餐飲供應安全。 

二、 防疫期間，每日所有餐廳從業人員於進入學校餐廳工作前，均應進行體溫

量測與健康狀況評估，學校應設有專人負責監督查核。 

學校餐廳工作人員每日體溫及健康狀況紀錄表 
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□有，疑似________ 
註：因應嚴重特殊傳染性肺炎防疫期間，每日所有餐廳從業人員於進入學校餐廳工作前，均

應進行體溫量測與健康狀況評估，若有出現通報個案或疑似個案時，應立即通知學校負
責單位(如學校餐飲督導人員或防疫小組)。 


